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AKIS SECTOR AGROALIMENTACIÓN 3S

Investigación de nuevas tecnologías y procesos tecnológicos para el
desarrollo de alimentos más seguros, saludables y sostenibles.

Desarrollo de nuevos productos de origen hortofrutícolas, cerialístico,
leguminosas, pseudocereales, lácteos, cárnicos y piscícolas.

Valorización de subproductos para el desarrollo de nuevos ingredientes
dentro de la cadena de transformación para mejorar el perfil nutricional y
saludable de los alimentos.    

Identificación de peligros toxicológicos y microbiológicos y desarrollo de
sistemas de control que reduzcan el riesgo alimentario. Desarrollo de
métodos rápidos de análisis toxicológicos y microbiológicos.

Mejora de las propiedades nutricionales y saludables de los alimentos
(Bioaccesibilidad).

Validación in vitro y clínica de los beneficios nutricionales y saludables de los
ingredientes y alimentos.

Inteligencia Artificial (IA) para desarrollo de métodos predictivos en la
Industria Agroalimentaria.

Utilización de sensores en la Industria Agro (calidad, sensorial, otros).

Otras líneas importantes a proponer.

LÍNEAS DE TRABAJO
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AKIS SECTOR AGROALIMENTACIÓN 3S

LÍNEAS DE TRABAJO

Promover y divulgar la importancia de la seguridad, sostenibilidad y valor
nutricional de las materias primas y productos obtenidos. 

Promover el consumo de alimentos diferenciados y amparados en figuras
de calidad.           

Homologación y exigencias de control de los productos importados a los
estándares y requisitos exigidos por la legislación nacional y europea.

COMERCIALIZACIÓN Y PROMOCIÓN

Adecuación de las estructuras productivas y transformadoras de la industria
agroalimentaria más artesanales a los requisitos normativos y sistemas de
referencia en Seguridad Alimentaria.

Capacitación profesional de las empresas agroalimentarias en sistemas
productivo, control y seguridad alimentaria. 

Formación en aplicación de tecnología de transformación para la
producción y transformación en la industria agroalimentaria.

Formación en legislación, normativa y etiquetado en alimentos.

FORMACIÓN




